


BEBIDAS Y. COCKTAILS _
DE APERITIVO o

COPA CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT 12€

COPA CHAMPAGNE TELMONT . 12¢€
|
COPA CAVA CONDE DE HARO. . e |
Ne ST e R 8€ ] ESE-APEREMV O
t‘ QU ZASTUNASS EEEGCETON
NEGRON| - e i et gyt g 8€ “ DIECAV- AR ZARY
|
DRY:MARTINE 2« Syl h e 8€ i
| SIBERIANISE S e s R e
MANZANILLA “ LA GABRIELA” . . 4€
CISETRAGD B8 2 i N i e T P )
FINOFSERDIO 2 i b st ke
BELUGAIRANIS -5 s A i
VERMOUTH “CASA ALBERTO” . . 45¢€

UNAS BUENAS CONSERVAS
DE CAMBADOS

MEJILLON EN ESCABABECHE.

ZAMBURINA EN SALSA

NAVAJAS AL NATURAL EN ACEITE PICANTE

SARDINILLAS EN ACEITE .




PLATITOS
TRADICIONAL DE LA CASA

OSTRA N°2 DAVID HERVE CON CAVIAR CITRICO R I A R e BL U 52€
GiDA DE ANCHOAS "CODESA .. % - i B o e NS sy 7 el 4 35€
CROQUETA DE GAMBA RGEA AL Pl PHEZ2r™ s N D Qaes i i - o de gl £
CROQUE TAE LU DA e e G R e e SR Sy N S A L - 2 R S 28€
BRIOCHE DE ANCHOA, MANTEQUILLAAHUMADAY CAVIAR . . . . . . 6€
PUERROS CONFITADOS, CARBONARATRUFADAY PANCETAJOSELITO . . . 6€
GAZPACHO DE VERDURITAS ASADAY HELADO DETOMATE . . . . . . 5¢€
CREMOSO DE FOIE, CREMA DE PIELDE LIMONYMANZANA . . . . . . 6€
SALMON MARINADO, CREMA DE AJOBLANCO Y HUEVAS DEL MISMO e et 14 6€

TATAKI DE ATUN ROJO MARINADO, ESCABECHE DE ZANAHORIAY VERDURA ENCURTIDA 7 €

MERLUZA REBOZADA SOBRE BOUILLABAISSE ALMERIENSE . . . . . . 6€
CANELON DE PATO, FOIEY CREMADE IDIAZABAL . . . . . . . . 6€
COSTILLA A BAJATEMPERATURA, BRIOCHE Y ROMESCU RS AN LS A S R 6€

MIN| HAMBURGUESA DE WAGYU NACIONAR 7% 520500 7 Z3n e e B oS s e 13 6€



COMPARTIMOS

TOMATE DE TEMPORADA EN ALMERIA

JAMON 100% IBERICO RAMON HUERTAS

ENSALADA DE COGOLLOS ALINADOS CON CECINA DE ANGUS

BURRATA DE BUFALA SOBRE TARTAR DE TOMATE DANIELAY PESTO CASERO .
ENSALADA THAI DE VERDURITAS Y MANGO CON LANGOSTINO EN TEMPURA .
ENSALADILLA RUSA CON ESPUMA DE HUEVO FRITO, YEMA Y JAMON IBERICO
TORREZNOS FRITOS DE SORIA

KATSU SANDO DE TARANTELO DE ATUN ROJO .

MEJILLON DE TEMPORADA EN SALSA DE COCO ESPECIADA .

ALMEJAS CON SALSA DE MANTEQUILLA, VINO BLANCO Y CAVIAR

CEVICHE DE CORVINA CON TOQUE DE COCO

TARTAR DE ATUN ROJO CON TOQUE DE TRUFA

PULPO A LA BRASA COCIDO EN CASA .

TORTILLA VAGA DE COCOCHAS DE BACALAO AL PIL-PIL .

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE VACA MADURADA

PATA DE CANGREJO REAL COCIDA O A LA BRASA CON MANTEQUILLA DE CAVIAR .

14 €

28 €

16 €

16 €

16°€

14,5 €

12:8

14 €

14 €

24 €

17 €

25€

25€

22 €

24 €

19 €/ 100 GR



TERMINAMOS

CORVINA A LA BRASA SOBRE CURRY DE MADRAS Y VERDURITA ENCURTIDA
CALAMAR ABIERTO A LA PARRILLA GRATINADO CON MOJO CITRICO .
LOMO DE RODABALLO CON EL PIL PIL DE SUS ESPINAS .

CARRILLERA DE BLACK ANGUS AL VINO TINTO CON PURE TRUFADO .

HAMBURGUESA DE VACA MADURADA, QUESO AHUMADO Y PANCETA CRUJIENTE

PEQUENA SELECCION DE BRASA:

SOBRECOSTILLA DE WAGYU NACIONAL
SOLOMILLO DE VACA MADURADA
ENTRECOTE DE RAZA ANGUS .
TOMAHAWK DE VACA MINHOTA .

CHULETILLAS DE CABRITO LECHAL DE LOS FILABRES

19 €
19.56
18.€
$0:9:€

165€

15 € / 100GR
24 €

25€

65 €/KG

24 €
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